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jidelni listek
Predkrmy
100g Skvarkova pomazanka s cibulkou, erstvy chléb 95,--
150g Kureci ragl se Sunkou a zampiony zapékané gratinkou, toast 140,--
Polévky
0,251 Tradi¢ni gulaSovka s hovézim masem 65,--
0,251 Cesnecka se Sunkou syrem a ope¢enym chlebem 65,--
0,251 Hovézi vyvar s babi¢¢inymi nudlemi a masem 60,--
Détska jidla
75g Smazeny kuieci fizek, vaieny brambor, obloha 135,--
75g Piirodni kufeci platek, hranolky, obloha 135,--
75g Svickova na smetané S brusinkami a Slehackou, houskovy knedlik 95,--
Ryby
200g Peceny pstruh na masle, obloha 225,--
10g Doplatek 10,--
200g Grilovany filet z Norského lososa s citronovym pepfem, obloha 295,--
Hotova jidla
1509 Svickova na smetan¢ s brusinkami a §lehackou, houskovy knedlik 190,--
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Speciality

150g Pikantni kufeci panev s klobasou, paprikou a cibuli 230.--
150g Dvorni kotlik (vepfova panenka, Zampiony, smetana, syr) obloha 240,--
150g Tatarsky biftek z pravé svickové, topinky s ¢esnekem 350,--
200g Vepiova jatra se smazenou cibulkou, hoi¢i¢nou omackou, obloha 220,--
200g Masovy mec rytite Ruprechta, studena omacka, obloha 340,--
400g * Masové mece rytife Ruprechta pro dvé osoby 680,--
800g * Masové mece rytife Ruprechta pro Ctyfi 0soby 1250.-

*(podavane na pravych mecich a panvickach na dfevéném podnose)
hovézi rosténa, veprova panenka, kufeci maso, klobasa, kapie, cibule,
podavame s ¢esnekovou

a d’abelskou oméackou)

Bezmasa jidla

120g Smazeny syr, obloha 145,--
100g Smazeny hermelin, obloha 145,--
400g Grilovana zelenina s hlivou ustfi¢nou a Gervenou cibuli 160,--

Kureci maso*

150g Smazeny kuieci fizek, obloha 190,--
150g Kapsaitav mls ( plnéna rolka nivou a Sunkou ), obloha 215,--
150g Kufeci platek s grilovanou zeleninou, hlivou Ustfi¢nou a ervenou 225,--

cibuli, obloha
150g Kufeci piirodni platek na zelenych restovanych fazolkach s ¢esnekem — 223,--
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Vepiové maso*

150g Plnén4 vepiova panenka $unkou a syrem, obloha 225,--

150g Smazeny vepiovy fizek, obloha 200,--

150g Medailonky z veptové panenky na &esnekovych fazolkach, obloha 235,--

150g Piirodni vepiovy $piz potfeny ¢esnekem, obloha 245,--
(vepfova panenka, anglicka slanina, cibule)

150g Cordon Bleu, obloha 245,--

Hovézi maso*
200g Steak z hovézi svickové, bylinkové maslo, obloha 420,--
200g Rumpsteak se smazenou cibulkou, obloha 320,--

*Ke v§em masim doporucujeme nase teplé smetanové omacky, které prirodni
masa velice chutné dopliuji:

0,201 Pepiova omacka 75,--
0,201 Omacka z Cerstvych Zampiont 75,--
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Salaty velkeé

300g Zeleninovy salat se smazenym hermelinem a brusinkami, toast 230,--

300g Zeleninovy salat s grilovanym kutecim prsem(150g), d'abelska 230,

Omacka, toast

Salaty malé

170g Michany salat 95,--

170g Okurkovy salat 90,--

300g Sopsky salat s balkanskym syrem a &ervenou cibuli 150,--

Studené omacky

Tatarska omacka 45 -

Débelska oméacka

- . i 45,--

Cesnekova omacka 45

Brusinky

Kecup 20,
40,--

Prilohy

200g Hranolky 65 --

200g Krokety 65’--

200g Bramboracky 70’__

200g Opecené brambory se slaninou a cibuli 80’--

200g Vateny brambor 60,--

200g Houskové knedliky 60,--

200g Ryze 60.--

200g Zelené restované fazolky na c¢esneku 110 --
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Dezerty

1ks  Kopecek zmrzliny dle nabidky 30,--
2ks  Palacinky s horkymi malinami a zmrzlinou, Slehacka 115,--

2ks  Pala¢inky se sekanymi ofechy a tvarohem, §lehacka, ¢okoladova poleva 115,--
90,--

Domaci jable¢ny strudl s ofechy, kopecek zmrzliny, Slehacka
Zmrzlinovy pohar s horkymi malinami, Slehacka 95,-

Polovi¢ni porce 70% z ceny
Box na piepravu jidla 10,-- K¢
Box na polévku 10,-- K¢







